
  Curriculum Vitae  DOMENICO IANNICELLI

INFORMAZIONI PERSONALI Domenico Iannicelli
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    3491722356

 domenico.iannicelli1987@gmail.com

MASCHIO |  06/06/1987 | Nazionalità ITALIA

OCCUPAZIONE PER LA QUALE
SI CONCORRE

POSIZIONE RICOPERTA
OCCUPAZIONE DESIDERATA

TITOLO DI STUDIO
ΟBIETTIVO PROFESSIONALEBIETTIVO PROFESSIONALE

ASSISTENTE TECNICO DI LABORATORIO SETTORE CUCINA
DIPLOMA TECNICO DEI SERVIZI DELLA RISTORAZIONE

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

COLLABORATORE SCOLASTICO E TECNICO DI LABORATORIO
   

Dal 2013 al  2017

A.S. 2017/2018

A.S. 2018/2019

COLLABORATORE SCOLASTICO PRESSO VARI ISTITUTI DELLA PROVINCIA DI 
MANTOVA

ASSISTENTE TECNICO DI LABORATORIO SETTORE CUCINA E SALA BAR PRESSO 
ISTITUTO SUPERIORE SAN GIOVANNI BOSCO DI VIADANA

ASSISTENTE TECNICO DI LABORATORIO SETTORE CUCINA E SALA BAR PRESSO 
ISTITUTO SUPERIORE GREGGIATI DI OSTIGLIA

▪ ACCOGLIENZA E SORVEGLIANZA NEI CONFRONTI DEGLI ALUNNI;
▪ PULIZIA DEI LOCALI, DEGLI SPAZZI SCOLASTICI E DEGLI ARREDI;
▪ VIGILANZA SUGLI ALUNNI;

▪ SUPPORTO TECNICO AGLI ITP E ASSISTENZA AGLI ALUNNI DURANTE LE 
ESERCITAZIONI;

▪ PREPARAZIONE DELLE ATTREZZATURE SECONDO LE INDICAZIONI DELL’ITP;
▪ PRELIEVO DALLA DISPENSA DELLE MATERIE PRIME NECESSARIE SECONDO LE 

INDICAZIONI DELL’ITP;
▪ PRELIEVO DEI MATERIALI DI MAGAZZINO E RICOLLOCAMENTO DEGLI STESSI NON

UTILIZZATI O FUORI USO;
▪ MANUTENZIONE GENERALE ALL’INTERNO DEL PROPRIO LABORATORIO;
▪ RIASSETTO E SANIFICAZIONE DEI PIANI DI LAVORO E DELLE ATTREZZATURE.

Attività o settore AREA CUCINA E SALA BAR

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

2016 ADDETTO HACCP

DOTT. MARIA LUISA SIMONAZZI TECNOLOGO ALIMENTARE 

▪ LEGISLAZIONE ALIMENTARE
▪ IGIENE DEGLI ALIMENTI, IGIENE DEL PERSONALE, DEI LOCALI E DELLE 

ATTREZZATURE;
▪ CONTAMINAZIONE E CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI;
▪ MICRORGANISMI PATOGENI – TOSSINFEZIONI – INTOSSICAZIONI ALIMENTARI;
▪ PULIZIA, DISINFEZIONE, DISINFESTAZIONE E DERATTIZZAZIONE.
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2018 CORSO PROFESSIONALE PER BARTENDER LIVELLO BASE ED INTERNAZIONALE

AIBM PROJECT 

▪ ITALAN MIXING STYLE – BASE LEVEL 
▪ MISCELAZIONE DEI COCKTAILS INTERNAZIONALI IBA;
▪ TECNICHE DI LAVORO ALL’AMERICANA (FREE POPOURING ED ONCE) E 

ALL’EUROPEA;
▪ PREPARAZIONE DI DRINK APERITIVI CLASSICI E MODERNI;
▪ CAFFETTERIA E E FRUIT CARVING.

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre ITALIANO

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA 

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale 

INGLESE C1 C1 C1 C1 C1

20/05/2017 CENTRO STUDI MARCO POLO

Competenze comunicative ▪ possiedo buone competenze comunicative acquisite durante la mia esperienza di assistente
tecnico

Competenze organizzative e
gestionali

▪ buone competenze organizzative acquisite durante la mia esperienza di assistente tecnico

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE

Elaborazione
delle

informazioni
Comunicazione

Creazione di
Contenuti

Sicurezza
Risoluzione di

problemi

Utente  avanzato Utente  avanzato Utente  avanzato Utente  avanzato Utente  avanzato

▪ buona padronanza degli strumenti della suite per ufficio (elaboratore di testi, foglio 
elettronico, software di presentazione)

Patente di guida B

Dati personali Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali”.
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